Hydraulische Kolbenfiller TARALSA >
F1 4S ® F25$ ® F35$ ® FSOS Weltmarktfhrer in der Lebensmittelindustrie
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F50s

Neues Programm hydraulischer Kolbenftiller,
4 Grél3en, komplett aus Edelstahl.




Alle Vorteile auf einen Blick TALSA >

« Standard mit zwei Radern und Transportgriff.
Optional 4 Rader: 2 zusatzliche Schwenkrollen
mit Bremse und Kippsicherung.

* Prazise Kontrolle der Fliel3geschwindigkeit durch
Regler in Reichweite der bedienenden Person,
Manometer.

* Verriegelung des Kniehebels beim Absenken des
Kolbens. Automatisches Auslésen/Abschalten,
wenn der Kolben den Boden erreicht.

» Herausnehmbarer Olbehélter.
« Motor mit Uberhitzungsschutz.

* Leicht abnehmbarer Deckel.
Schnellverschluf® mit Griff.

Die Maschinen wurden so entworfen, daf}
ein leichter Zugriff auf alle Einzelteile

mdglich ist. Einfache Reinigung und leichte
Wartung sind gewabhrleistet.



Herausragende Leistungsmerkmale TALSA >

* Massive Edelstahlkonstruktion.

* Deckel und Kolben aus massivem Edelstahl. Sehr widerstandsfahig.

» Geschliffener Zylinder aus Edelstahl: glatte Oberfléache fur optimale
Abdichtung.

* Kolben miihelos abnehmbar mit robustem Innensechskant-
Kolbenabziehschlissel aus Edelstahl (Lieferumfang).

* Hoher Filldruck fur problemloses Fullen auch von kompakten
Mischungen.

» Kein Nachlaufen des Bratstroms durch automatische
Dekompression des Kolbens.

» Hydraulik-Kolben aus rostfreiem Edelstahl.

* Neue Dichtungen fir Deckel und Kolben. Flexibel und verschlei3arm.

Motor und Pumpe starten und stoppen automatisch (tber internen Schitz und
Mikroschalter) sobald der Kniehebel gedriickt wird. Vorteile: redtwrter

Energieverbrauch, geringere Warme- und Gerduschentwicklung, s 3
Lebensdauer des Ols und der Hydraulikkomponenten. ‘




Standardausstattung TALSA >

Ergonomischer Kniehebel. Leicht abnehmbarer Deckel.
Arbeitsrichtung ist umkehrbar. Schnellverschluf® mit Griff.

Standardausstattung 3 Fullrohre aus transparentem Verstellbare, vibrationsdampfende Zylinderboden aus Edelstahl mit Spilwasserablauf.
Kunststoff: hygienisch, sichtbarer Bratfluf3. MaschinenfiiBe. Leichte Reinigung.
o aullen: 14, 20 und 30mm.



Standardausstattung TALSA >
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Geschliffener, rektifizierter Zylinder Leicht herausnehmbarer Kolben, Neue Deckel- und Kolbendichtung,
aus Edelstahl. neuer Kolbenabziehschliissel aus Edelstahl. sehr widerstandsféhig und langlebig.

T

Leistungsstarke Hydraulik. Fortschritliche Fullrohr-Befestigungsmutter. Hydraulikzylinder mit Edelstahlkolben.
Leicht demontierbarer, transparenter Oltank. Leichtes Verschlielen und bessere Dichtung. Spitze austauschbar.



Optionale Ausstattung TALSA >
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Option 4 Rader: zusatzlich 2 Schwenkrollen Hamburgerformer HF1, manuell. : Q@aussen @innen nutzb.

mit Bremse und Kippsicherung. Verschieden GréRen (Durchmesser/Dicke) erhaltlich. Waterial mm mm  Rohrlinge

Edelstahl 12 10 160

Edelstahl 14 12 160

Edelstahl 18 15 200

A Edelstahl 20 17 200

A Edelstahl %5 2 200

= Edelstzh 0 7 20

Edelstahl 3B 35 200

Edelstahl 43 40 200

Edelstahl 12 10 240

Edelstahl 14 12 240

Edelstahl 18 15 280

Edelstahl 20 17 280

Edelstahl 25 2 280

Edelstahl 30 27 280

Edelstahl 3B 35 280

Edelstahl 43 40 280

Manuelles Portioniergerat PF500, Gebogenes Fllrohr zum Fullen von Dosen Edelstahl-Fllrohre mit speziellem

fir Portionen ca. 20 bis 500g. mit den Portioniergerat PF500. Durchmesser oder Lange.


https://talsanet.com/es/accesorios-para-embutidoras-hidraulicas/
https://talsanet.com/es/accesorios-para-embutidoras-hidraulicas/
https://talsanet.com/es/accesorios-para-embutidoras-hidraulicas/

Technische Daten

F14s F25s F35s

Zylindervolumen Liter 14,2 25,2 35,1
Kapazitat (Brat) kg + 11 + 20 + 28
Nettogewicht kg +90 + 126 + 141
Gewicht inkl. Verpackung kg + 100 +137 + 152
Drehstrommotoren
Motorleistung kw 0,55 1,10 1,10
Max. Stromstarke 380/400 V A 1,9 3,1 3.1
Max. Stromstérke 220/230 V A 3,3 53 53
Wechselstrommotoren
Motorleistung kW 0,75 1,30 1,30
Max. Stromstarke 220/230 V A 6,2 9,0 9,0
Abmessungen

A cm 47 53 53

B cm 54 57 57

C cm 124 124 124

D cm 115 115 115

E cm 68 68 68
Verpackung (BxLxH) cm 43x68x137 53x68x137 53x68x137
Verpackungsvolumen m? 0,4 0,5 0,5
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TALSA, Tradition und Innovation:

85 Jahre Fabrikation von Fleischwolfen.
120 Jahre Erfahrung im Maschinenbau.
Autorisierte Fachhandler in GUber 60 Ladndern weltweit.
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Seit die Familie Belloch das Unternehmen im Jahr 1900 als Werkstatt fiir die beginnende Elektroindustrie
grindete, hat sich Talsa bis heute zu einem modernen Industriebetrieb mit 3 Werkshallen auf mehr als
6.000 m? und modernsten CNC-Fertigungsmitteln der letzten Generation entwickelt. Wir legen besonderen
Wert auf die stdndige Weiterentwicklung kleiner Details, mit dem Ziel eines héchstmdglichen
Kundennutzens.

In dieser Broschire finden Sie das Ergebnis unserer langjdhrigen Erfahrung bei der Herstellung
mittelgroRer Qualitdtsmaschinen fiir das fleischverarbeitende Gewerbe: modernste Maschinen, entwickelt
mit Hilfe fortschrittlicher, computergestiitzter 3D-Software und F&E Projekten mit der Unterstitzung der
Européischen Union. Dafiir wurde TALSA mit der Exportauszeichnung der Industrie- und Handelskammer
von Valencia pramiert.

Wir bedanken uns fir lhr Vertrauen.

Ihr autorisierter TALSA-Fachhéandler:

Taone s C € 2R AL %ﬁf‘;

www.talsanet.com
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MaRe und Abbildungen sind unverbindlich. Anderungen bleiben vorbehalten.
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Unser Lieferprogramm:

* Hydraulische Kolbenfuller

* Meng- und Mischmaschinen
* Fleischwolfe

* Kutter

» Automatische Kochkessel

14-50 lit 40-165 lit 22/82, 32/98, 15-200 lit 165-725 lit
25-95 Ibs 8-44 gal 1148130 mm 26-350 Ibs 43-191 gal



	Seite 1
	Seite 2
	Seite 3
	Seite 4
	Seite 5
	Seite 6
	Seite 7
	Seite 8

